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BREAKFAST AND MORE

PUEDO CON TODO
ZANAHORIA + MANZANA + NARANJA ____________ 4.50
I Can Do Anything
Carrot + Apple + Orange

PONTE VERDE
MANZANA+PEPINO+ESPINACAS+JENGIBRE ______ 4.50
Be Green
Apple+ Cucumber+Spinach+Ginger

ZUMO DE NARANJA ______________________ 3.00
Orange Juice

TOSTADA CON TOMATE
Y ACEITE DE OLIVA (1 UND.) _______________________ 2.00
Toast with olive oil and fresh tomato  1 

TOSTADA CON MANTEQUILLA
Y MERMELADA (1 UND.) ___________________________ 2.00
Toast with butter and jam  1  |  6 

TOSTADA CON JAMÓN SERRANO 
Y TOMATE (1 UND.) _______________________________ 3,70
Toast with spanish ham and fresh tomato  1 

TOSTADA CON AGUACATE
Y QUESO FRESCO (1 UND.) (pan de cereales y semillas) __________  4.70
AÑADIENDO SALMÓN AHUMADO_______________ +2.00
Toast with avocado and fresh
cheese adding smoked salmon  (grain bread and seeds)   1  |  2  |  4  |  6 

YOGUR ARTESANO CON GRANOLA Y FRUTA ______ 6.00
Artisan yogurt with granola and fruit  1  |  6 

PANCAKES CON FRUTA Y YOGUR________________ 6.00
Oat pancakes with yogurt amd fruit  1  |  3  |  6

CROISSANT __________________________________ 1.80
 1  |  3  |  6

GALLETA ____________________________________ 2.00
Cookies 1  |  3  |  6

BOCATA DEL DÍA Sandwich of the day
ENTERO _____________________________________  6.00 
MEDIO_______________________________________  4.50 



Cofees| InfusionsCAFÉS 
ESPRESSO ________________________________________1,40

CORTADO_________________________________________1,50
Expresso with a little bit of milk

BOMBÓN _________________________________________1.60
Expresso with a condensed milk

CAFÉ CON LECHE __________________________________1.80
Cofee with a milk

CAPUCCINO _______________________________________2.20
Cofee with a milk

AMERICANO_______________________________________1,50

VASO DE LECHE ___________________________________1,20

COLA CAO ________________________________________1.50

CARAJILLO PREMIUM _______________________________2.50
Cremaet

CAFÉ AGITADO CON HIELO __________________________3,50
Shaked café

SERVICIO DEL TIEMPO _____________________________0,10
Ice service

TÉ VERDE SENCHA           

TÉ NEGRO EARL GREY         

TÉ ROJO PU ERH

POLEO MENTA        

MANZANILLA                                                

ROOIBOS

INFUSIONES CON CERTIFICADO ORGÁNICO EUROPEO
SERVIDAS EN TETERA INDIVIDUAL ___________________3.50
Infusions with european organic certificate 
served in individual teapot

TÉ MATCHA JAPONÉS + LECHE VEGETAL ______________4.00
Matcha latte

INFUSIONES
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PATATAS BRAVAS AL HORNO 
CON NUESTRA SALSA Y ALL I OLI _______________     8
Bravas potatoes baked with our sauce and all i oli  1  |  3

ENSALADILLA RUSA-COREANA DE RAPE, 
LANGOSTINOS, PATATA,
KIMCHI Y WASABI. ______________________________ 9
Monkfish and potato salad with kimchi and wasabi .
Russian salad style    2  |  3   |  7  |  9 |  10  |  13

GUACAMOLE VALENCIANO (con cilantro)
Valencian guacamole with coriander _______________ 8,5
11  |  14

ENSALADA TOMA TOMATE CON TAPENADE,
QUESO FETA Y BERROS _________________________ 12
Tomato, tapenade, feta cheese
and watercress salad    6  

HUMMUS DE GARROFÓN _________________________  8
Valencian Hummus  4
Las tostas que lo acompañan contienen gluten  1
Toast contain gluten

PIZZA DE ESPELTA CON VERDURAS Y 
MOZZARELLA___________________________________12
Spelt pizza with vegetables and mozzarella   1  | 6  

TATAKI DE SALMÓN CON ENSALADA DE WAKAME 
SALSA PONZU Y MAYONESA DE KIMCHI ____________14
tataki salmon with wakame salad, ponzu sauce and kimchi
 2 | 3 | 4 | 7  | 10

SANDWICH DE ROSBIF, MOSTAZA DE HIERBAS, 
PARMESANO Y HOJAS VERDES___________________ 14
Roast beef sandwich, poached onion,
herb mustard  1  |  3  |  4  |  6  | 7  |  10 |  12  | 13



RECETA

POLLO ASADO DELUXE

   14 €

1. GLUTEN
2. PESCADO
3. HUEVO

4. SÉSAMO
5. APIO
6. LECHE

7. SOJA
8. MOLUSCOS
9. CRUSTÁCEOS

10. MOSTAZA
11. CACAHUETES
12. FRUTOS DE CÁSCARA

13. SULFITOS
14. ALTRAMUCES

ALÉRGENOS

LOS ALÉRGENOS ESTÁN INDICADOS PERO ES INEVITABLE QUE APAREZCAN TRAZAS DE SUSTANCIAS ALÉRGICAS 

POR CONTAMINACIÓN CRUZADA  !!!
Allergens are indicated but it is inevitable that they appear traces of allergic substances due to cross 

contamination !!!

Ingredientes para 4 personas:
- 4 muslos de pollo
- 30 gr. pasta de achiote 
  
salsa:
  - ají panca (1 cucharadita)
  - 1 litro cerveza
  - 100 gr. salsa soja
  - 1 cucharadita de jengibre fresco y picado
  - 1 ajo picado
  - 1 cucharadita de mostaza
  - romero, orégano, tomillo y pimienta al gusto

Elaboración:

Untar los muslos con la pasta achiote, debe quedar como
una costra gruesa. Reservar en la bandeja donde se va a 
hornear.

Mezclar los ingredientes de la salsa y añadirla al pollo.

Hornear a 180 º durante 1 hora y media aprox. 

Mientras se hornea el pollo es conveniente pincelarlo de 
vez en cuando con la salsa. 

Una vez horneado, reducir la salsa hasta que espese,
que nos servirá para salsear el pollo antes de servir. 

Acompañarlo de patatas fritas o asadas.

Roasted Chicken
ACOMPAÑADO DE PATATAS  
Y BONIATO AL HORNO

 1  |  4  |  7  |  10



Cakes

TARTA DE ZANAHORIA
TARTA DE ZANAHORIA, JENGIBRE Y NARANJA _________5.00
Carrot Cake: Carrot, ginger and orange rind  1  |  3  |  6  |  7  |  12

VASITO DE LIMÓN
GALLETA, CREMA DE LIMÓN Y MERENGUE_____________ 5.00
Lemon Pie:  cookie, lemon cream and meringue  1  |  3  |  6

BROWNIE DE CHOCOLATE
CHOCOLATE NEGRO Y HARINA ALFORFÓN
(TRIGO SARRACENO) _______________________________5.00
Brownie: Black chocolate and buckwheat  flour  3  |  6  |  12

TARTA DE QUESO
CON FRUTOS ROJOS________________________________5.00
Cheesecake: With red fruits  1  |  3  |  6

TARTAS



Beers 

EL AGUILA
DOBLE ______________________________________________2.90 
PINTA _______________________________________________4.70 
Pilsen elaborada con ingredientes naturales, combina un perfil 
con cuerpo a la vez que es ligera, suave y fácil de beber.

HEINEKEN 0.0 __________________________________________ 3.50
Lager con 0,0% de alcohol, elaborada únicamente con 
ingredientes naturales, con refrescantes notas afrutadas y suave 
cuerpo, con el sabor a malta perfectamente equilibrado.

CRUZCAMPO SIN GLUTEN ___________________________________ 3.50
Elaborada con malta “Pilsen” de cebada, lúpulo, maíz, agua y 
levadura. Apta para celiacos.

AMSTEL _______________________________________________ 3.10
“Hecha en Valencia”. Reformulada que mantiene su sabor 
original pero potencia sus aromas e intensifica el color.

AMSTEL ORO____________________________________________ 3.50
Cerveza especial tostada de 6,2º, con un aroma intenso de sabor 
ligeramente caramelizado.

AMSTEL ORO 0.0_________________________________________ 3.50
El sabor tostado de siempre ahora 0,0 % de alcohol

AMSTEL RADLER _________________________________________ 3.50
Elaborada con Amstel 100% malta y zumo de limón natural.

LAGUNITAS_____________________________________________ 4.20
La cerveza artesanal americana llega a Valencia! 
American craft beer arrives in Valencia!

DESPERADOS ___________________________________________ 4.50
Cerveza Premium aromatizada con tequila. De sabor suave y 
acento atrevido está llena de contrastes. Rebelde y con carácter.

PAULANER HEFE-WEISSBIER ________________________________ 6.20
Elaborada con malta de trigo. Turbia de fermentación alta. 
Afrutada y natural. Originaria de Munich en el siglo XII.

EL ÁGUILA SIN FILTRAR ____________________________________ 3.70
Mantiene la misma receta que la Lager Especial pero eliminando 
el proceso de filtración. Disfruta de la cerveza como recién 
salida del tanque de fermentación.

LADRÓN DE MANZANAS (CIDER) ______________________________ 3.90
Bebida natural de baja graduación alcohólica y sin gluten.
33cl. Se sirve con hielo y limón. 

CERVEZAS



Wines

VINOS
VINOS BLANCOS

CIENTO VOLANDO - Ecológico ________________________________ 17
D.O. Valencia. Verdejo y Sauvignon Blanc. Copa ___________3,5

PIONERO MUNDI __________________________________________ 19
D.O. Rias Baixas. 100% Albariño

CASA DE ILLANA - ALMA ____________________________________ 17
D.O. Ribera del Júcar. 90% Sauvignon Blanc y 10% Airen

CORTE VALLE ____________________________________________ 16
Valladolid. 100% Verdejo. Copa ________________________ 3.2

VINO ROSADO

PASIÓN BOBAL ___________________________________________ 16
D.O. Utiel-Requena. 100% Bobal. Copa ___________ _______3,5

VINOS TINTOS

LAS AVES DE PASO - ORGANIC WINE ____________________________ 19
D.O. Utiel-Requena. Bobal y Cabernet Sauvignon

LOS FRAILES _____________________________________________ 17
D.O. Valencia. 100% Monastrell. Copa ____________________3,5

PEPE MENDOZA - Casa AgrÍcola _______________________________ 22
D.O. Alicante. Monastrell, Syrah y Alucante Bouschét

VIEJO MUNDO Roble _______________________________________ 17
D.O. Ribera del Duero. 100% Tinta Fina

CHOZA CRIANZA __________________________________________ 16
D.O. Rioja. 100% Tempranillo. Copa ______________________3.2

CAVAS

FAMILIA ALDAY Brut Nature _________________________________ 16
D.O. Cava. Xarel.lo, Macabeo y Chardonnay. Copa__________3,5

CARLOTA SURIA Brut Nature _________________________________ 20
D.O. Cava. Ecológico. 100% Macabeo



TINTO DE VERANO
VINO TINTO + GASEOSA + RODAJA LIMÓN ___________ 4
Red wine + soda + lemon wedge copa/glass           

AGUA DE VALENCIA
ZUMO DE NARANJA + CAVA + TOQUE DE LICOR
Orange juice + cava + touch liqueur

JARRA PEQUEÑA / Small pitcher __________________ 12
JARRA GRANDE / Big pitcher _____________________ 18

SANGRÍA
VINO TINTO + REFRESCO LIMÓN
+ TOQUE DE LICOR Y HIELO
Red wine + lemon soft drink + touch liqueur

JARRA PEQUEÑA / Small pitcher __________________ 12
JARRA GRANDE / Big pitcher _____________________ 18

CAVA
FAMILIA ALDAY BRUT NATURE 75 cl. ______________ 16
copa / glass___________________________________ 3.50

VERMOUTH
MARTINI, MIRÓ, VITTORE, PSICOLABIS, IRIS... _____ 3.50
NORDESIA, NOOLLY PRAT, MIRÓ RVA, 
YZAGUIRRE RVA, DE MULLER RVA _______________ 4.50

SPRITZ. Aperol ó Campari + Cava + Soda ___________ 6

NEGRONI. Campari + Gin + Vermouth ______________ 6

AMERICANO. Campari + Vermouth + Soda _________ 6

SBAGLIATO. Campari + Vermouth + Cava __________ 6

GIN TONIC. Ginebra + Tónica _________________ 8 ó10
depende de la ginebra
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C/ Tapinería 15 - 17
Casco Antiguo. Ciutat Vella

(Junto a la Plaza de la Reina)
46001 Valencia

1. GLUTEN
2. PESCADO
3. HUEVO

4. SÉSAMO
5. APIO
6. LECHE

7. SOJA
8. MOLUSCOS
9. CRUSTÁCEOS

10. MOSTAZA
11. CACAHUETES

12. FRUTOS DE CÁSCARA
13. SULFITOS

ALÉRGENOS

LOS ALÉRGENOS ESTÁN INDICADOS PERO ES INEVITABLE QUE APAREZCAN TRAZAS DE SUSTANCIAS ALÉRGICAS 

POR CONTAMINACIÓN CRUZADA  !!!
Allergens are indicated but it is inevitable that they appear traces of allergic substances due to cross 

contamination !!!


